
 

 

VINS 
 

Blancs 
 

Vi Blanc de la Casa    Copa 4,5€ / Ampolla 18€ 
 

2022    Vella Lola    19€   
 

2022    Montepedroso   19€ 
 

2022    Gessamí    25€ 

 

Rosats 
 

2022    Vella Lola    17€ 
   

2022    Clarella Rosé    19€  

 

Negres 
 

Vi Negre de la Casa   Copa 4,5€ / Ampolla 21€ 
 

2014    Extàtic    39€ 
 

2020    Cantos de Valpiedra  24€ 
 

2021    Embruix    38€   

 

Escumosos 
 

Cava de la Casa    Copa 4,5€ / Ampolla 23€ 
 

2018   Gramona Gran Reserva Imperial  36 €   
 

n/v   Mumm Cordon Rouge - Brut  77€  
  

Els Especials de l’Estiu 
   

Vermut         5€ 
 

Sangría (Gerra / Jarra)       19 € 
 

Aperol Spritz         9€ 
 

Si desean que se les sirva una botella de vino de la carta de Restaurante Can Motes, podrá 

consultar la carta y se le servirá con un suplemento sobre el precio de carta. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 
 
 

Servei de 13h a 15h 
Servicio de 13h a 15h 

 

 

Disposem d’informació relativa a la presència d’al·lergens dels nostres productes. Dirigeixi’s 

al nostre personal per a qualsevol consulta. 
Disponemos de información relativa a la presencia de alergenos de nuestros productos. 

Diríjase a nuestro personal para cualquier consulta. 

PER PICAR 
 



   

 

Llesca de Pa de Massa Mare Torrat amb Tomàquet / 8 
Rebanada de Pan de Masa Madre Tostado con Tomate / 8 

 

Les nostres croquetes / 12 

Nuestras Croquetas / 12 
 
 

Musclos a la Vinagreta / 14 
Mejillones a la Vinagreta / 14 

 

PER COMENÇAR 
 

Els Tomàquets del Nostre Hort amb Burrata i Pesto /15 

Tomates de Nuestro Huerto con Burrata y Pesto / 15 
 
 

Gaspatxo amb Salpicó de Gambeta Blanca / 16 

Gazpacho con Salpicón de Gambita Blanca / 16 
 

Carpaccio de Gambes de Palamós, Oli de Pinyons / 19 

Carpaccio de Gambas de Palamós, Aceite de Piñones / 19 
 

Pernil Ibèric D.O. Guijuelo / 30 

Jamón Ibérico D.O. Guijuelo / 30 
 

PLANXATS 
 

“Bikini”: Pa Anglès, Pernil Dolç i Formatge Fos / 13 
“Bikini”: Pan Inglés, Jamón Dulce y Queso Fundido / 13 

 

“Trufat”: Pa Anglès, Pernil de Gla, Trufa i Formatge Fos / 15 
“Trufado”: Pan Inglés, Jamón de Bellota, Trufa y Queso Fundido / 15 

 

BRASA DE CARBÓ NATURAL 
 

Graellada de Verdures del Nostre Hort / 16 

Parrillada de Verduras de Nuestro Huerto / 16 
 

Hamburguesa Angus de 150gr, cogombre, enciam, tomàquet i 

mostassa / 19 
Hamburguesa Angus de 150gr, pepino, lechuga, tomate y 

mostaza / 19 
 

Butifarra / 16 
 

Magret d’Ànec / 21 
Magret de Pato / 21 

 

Picantó a la Brasa amb Herbes / 18 

Picantón a la Brasa con Hierbas / 18 
 
 

Guatlles Marinades / 19 
Codornices Marinadas / 19 

 
 

Entrecot de Vaca Vella Madurat, amb Piquillos Confitats / 24 
Entrecot de Vaca Vieja Madurado, con Piquillos Confitados / 24 

 

*Peix del Dia (mínim 2 persones) / segons mercat 

*Pescado del Día (mínimo 2 personas) / según mercado 
 

*Arròs del Dia (mínim 2 persones) / 26€ 

*Arroz del Día (mínimo 2 personas) / 26€ 
 

POSTRES 
 

Carpaccio de Pinya amb Gelat de Coco / 8 

Carpaccio de Piña con Helado de Coco / 8 
 

Ganache de Xocolata 71% i Taronja / 8 
Ganache de Chocolate 71% y Naranja / 8 

 

Tiramissú / 8 
 
 

Xocolata Blanca i Maduixa / 8 
Chocolata Blanca y Fresa / 8 

 

Valencià (Suc de Taronja amb Gelat de Vainilla i Licor de Taronja)/ 8 

Valencià (Zumo de Naranja con Helado de Vainilla i Licor de 
Naranja) / 8 

 

*Servei de Pa / 3€ 
*Servicio de Pan / 3€ 

 


